Volis$ li kuhati i kreirati vlastita jela?

Imas 1i sklonost timskom radu?

Zeli$ li postati svjetski kuhar/kuharica?
Izvrsnol

Nudimo ti trogodiSnje Skolovanje za zanimanje:

KUHAR/KUHARICA!

Sto nudi nastavni program?
» uskladivanje teorijskog 1 prakti¢nog znanja
* povezivanje struke 1 opeobrazovnih predmeta
* osposobljavanje za rad 1 organizaciju rada u kuhinji 1 restoranu
* pripremanje raznovrsnih jela za prigodne obroke
» pripremanje jela regionalne i nacionalne kuhinje
* pripremanje jela internacionalne kuhinje
* dogotavljanje jela kod stola gosta - flambiranje ¢ u¢enje dva strana
jezika
* razumijevanje gospodarstva 1 turizma kroz niz strukovnih predmeta:
osnove turizma, vodenje i organizacija kuhinje, tehnologija zanimanja,
ugostiteljsko posluzivanje, kuharstvo, kulturno-povijesna bastina,
informatika ...

Koje su moguénosti nakon srednje Skole?

Zaposljavanje nakon srednje Skole: Kao kuhar/kuharica:

* u svim ugostiteljskim objektima, na brodovima, u restoranima vlakova
* kao kuhar/kuharica u vlastitom ugostiteljskom objektu

« kao voditelj vlastitog ugostiteljskog objekta ...

Mogu¢ nastavak skolovanja s ciljem prekvalifikacije u srodno
cetverogodisnje zanimanje.

GOSPODARSKA SKOLA VARAZDIN



NASTAVNI PLAN
Zanimanje — KUHAR— KLASICAN MODEL
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